POUDING FRAISES ET RHUBARBE

4 c. a table de beurre crémeux
%  tasse de sucre

1 ceuf

Y2 tasse de lait

1 %2 tasse farine

3 c.athé poudre a pate

Ya  c.athé sel

Mélanger beurre, sucre et I'ceuf. Ajouter poudre a pate mélanger a la farine avec
le lait et autre mélange.

4  tasses de fraises et rhubarbes
% tasse cassonade

1 c. table de farine

1 c. table zest d’orange

Dans un plats beurrés verser fraises, rhubarbe et cassonade. Verser la prépara-
tion de gateau par-dessus. Cuire a 350 pendant 45-50 minutes.

330, Point-du-jour Sud, Lavaltrie, @C — 450-586-0598
www.fruitdujour.com



